
Prevención de Riesgos Laborales : PRL Módulo Hostelería - 104 Páginas
 

 

  

Trabajadores de la hosteleria, gerentes, empresarios y en general, cualquier persona o trabajador que precise los conocimientos y habilidades
precisas para la prevención de riesgos laborales en el sector de Hosteleria. 
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Objetivos:

Trabajadores de la hosteleria, gerentes, empresarios y en general, cualquier persona o trabajador que precise los conocimientos y habilidades
precisas para la prevención de riesgos laborales en el sector de Hosteleria. 
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